
    Rinder-Gewürz

1 TL Pfeffer schwarz 

2 TL Knoblauchpulver 

1 TL Muskat 

1 TL Zimt 

3 TL Paprika edelsüß 

2 TL Paprika rosenscharf 

2 TL Oregano 

2 TL Thymian 

TIPP: Zum aufbewahren würde ich euch eine kleine Schüssel mit 
Deckel empfehlen. Auch ein Aufkleber mit dem Namen vom 
Gewürz macht Sinn wen es mal mehr werden.


