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PIT-BLO

| Grill w Swmole

Fisch-Gewiirzg

3 TL Kriutersalz

1 TL Zwiebelpulver

1 TL Petersilie (getrocknet)
%, TL Selleriepulver

72 TL Pfeffer (schwarz)

%2 TL Ingwerpulver

% TL Muskatnuss

%> TL Pastinakenpulver wenn nicht zur Hand das doppelte an
Selleriepulver

TIPP: Zum aufbewahren wiirde ich euch eine kleine Schiissel mit
Deckel empfehlen. Auch ein Aufkleber mit dem Namen vom
Gewiirz macht Sinn wen es mal mehr werden.



